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Smési k vyrobé bézného peciva

ITALSKY CHLEB SMES

CHARAKTERISTIKA:

ITALSKY CHLEB SMES je smés
k vyrobé pSeni¢nozitnych chlebli rtznych
tvari a gramazi. Chleby jsou typické
nadstandardnim objemem  vzhledem
k hmotnosti tésta, skv€lou trvanlivosti,
se Stavnatou a pruznou stfidkou a mékkou
ktirkou. Zpracovani a tvarovani tésta
je bezproblémové i na lince. Tésto dokaze
pojmout az 85 % vody a pfitom si udrzet
vynikajici plasticitu a stabilitu. Z tésta
je mozné vytvarovat jak klasické veky
a bochniky, tak rovnéz rustikalni nepravi-
delné tvary. Davkovanim 15 % kompletni
smeési na pSeni¢nou chlebovou mouku,
pfiddnim vody a drozdi, bezproblémove
vyrobite v kratkém case pozadovany chléb.
Trvanlivost 6 mésict.
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SLOZENI:

Sm

Bilkovina pSeni¢nd, mouka zitnd, sil,
prazena sladova mouka, glukozovy sirup,
emulgator, kys. mlécna, kys. askorbova,

enzymy.
DOPORUCENE RECEPTURY:
ITALSKY CHLEB
Vase kalkulace
Surovina mnozstvi | MJ Ké/MJ cena
pSeni¢na mouka chlebova 10,00 | kg | x = Ke
ITALSKY CHLEB SMES 1,50 | kg | x = K&
drozdi 0,30 | kg X = K¢
voda cca 8,00 | kg | x = Ke
Tésto celkem 19,80 | kg = K¢
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