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Pripravky k vyrobé chleba

EXPANDIT

CHARAKTERISTIKA:

EXPANDIT je pekaisky zlepSujici ptipravek na bazi koncentrované sypké smeési pro vyrobu
chleba. Je ur€en pro tésta vyrabéna jak klasickou technologii s vyvadénim kvasu, tak pro tésta
vyrabéna na zaraz s pridavkem okyselujiciho pfipravku, je vhodny téz pro tésta vicezrnna a
celozrnna. Pouzitim piipravku EXPANDIT docilite lepsi plasticitu a tim i zpracovani tésta,
prodlouzite toleranci pifi kynuti a zvétSite vaznost vody v tésté. Pii fazi zapékani chleba
EXPANDIT pftiznivé ovlivituje vlacnost kirky a dochézi tak k plynulému zvétSeni objemu
vyrobku. Chléb z EXPANDITu mé vyrazné vétsi objem. Po upecenti je stiida vlaéna, nedrobiva.
Kurka dokonale uzavie vyrobek pred nadmérnym vysychanim. Ocenite kvalitu tésta, odolnost
proti prekynuti a zvétSeni objemu v peci. Vhodny na veku a vanocku.
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PSenicnd mouka hladka special, sojovd mouka,
emulgator lecitin, kyselina askorbova, enzym.

DOPORUCENE RECEPTURY:

CHLEB S EXPANDITEM
Vase kalkulace

Surovina mnoZstvi | MJ Ké/MJ cena

pSeni¢na mouka chlebova 5,00 | kg | x = K¢
zitnd mouka chlebova 500 | kg | x = K¢
EXPANDIT 0,15 | kg X - K¢
CHLEBOVE KORENI 0,10 | kg | x = K&
KVASNY KONCENTRAT 028 | kg | x = K¢
drozdi 025 | kg | x = K¢
sul 020 | kg | x = K¢
voda cca 740 | kg | x = K¢
Tésto celkem 18,38 | kg = K¢
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